a
O
O
L
<
<
|.u
_|
O

Catalogo Industria
alimentaria

CLEANTEC




CIP

CLEANTEC INTEGRAL PROCESS

01

04

PLANIFICACION Y ANALISIS

En esta fase inicial, trazamos el
camino hacia la excelencia en higiene
y procesos con el sistema CIP. Nuestro
equipo de expertos se sumerge en los
detalles de tu operacion, identifican-
do las areas clave que se beneficiaran
de la implementacion. Cada desafio
es analizado minuciosamente para
crear una estrategia personalizada
gue optimice tus recursos y tiempo.
Preparate para la transformacion,
donde cada paso es disefado para
conducir a resultados excepcionales.

Implementacién y Formacion
Llegamos al punto culminante: la
implementacion del sistema CIP en
tus operaciones diarias. Pero no te
preocupes, estamos aqui contigo en
cada paso. Te capacitamos en el uso
del los sistemas y te brindamos las
herramientas para un cambio sin
fricciones. Nuestra meta es asegurar
gue tu equipo esté empoderado para
operar en su maximo potencial. Y no
termina aquf, nuestra colaboracion se
mantiene, proporcionandote soporte
continuo, mantenimiento y actualiza-
ciones, mientras observas como el
sistema se convierte en un activo
esencial para el éxito continuo de tu
negocio.

'

DISENO DE
PROCESOS

Disefiamos cada uno de
los procesos de limpieza
para tu planta
adaptandonos a tus
necesidades.

IMPLEMENTACION

Implementamos y fomamos a

cada uno de los usuarios en los

sistemas y procesos de higiene
y desinfeccién.

Desarrollo y Configuracion
02 Aqui es donde la magia cobra vida. Nuestros

especialistas en detergencia desarrollan una
infraestructura de vanguardia que se adapta a
tus procesos y necesidades. Los productos son
meticulosamente seleccionados para trabajar en
armonia con tu flujo de trabajo. La tecnologia se
progic‘d‘rémgtse‘:fasa con‘vieArte en tu mejor aliada, simp\iﬁ_camdo Y
impianta optimizando cada etapa de tus operaciones de
limpieza.

DESARROLLO

Desarrollamos juntos un
plan de accién donde

7\

PRUEBAS
Validamos ya los
productos y los procesos
de limpieza antes de
pasarlos a planta.

Pruebas y Validacion
03 No dejamos espacio para las suposiciones. Cada funcionalidad y caracteristica del

sistema CIP es sometida a rigurosas pruebas y simulaciones. Esto asegura que el
sistema esté afinado hasta el Ultimo detalle, brindandote confianza en su eficacia.
Nuestro enfoque meticuloso garantiza que el sistema no solo cumple con los estanda-
res, sino que también supera tus expectativas, brindando resultados tangibles y
duraderos.



RESULTADOS

En Cleantec, estamos comprometidos con llevar Ia
excelencia en limpieza a un nivel superior. Nuestro
enfoque innovador no solo se refleja en nuestros avanza-
dos sistemas de limpieza, sino también en cémo medimos
nuestro éxito y el impacto que generamos en tu negocio.

Nos enorgullece presentarte nuestras métricas clave, que
son Mas que numeros: son testimonios tangibles de la
transformacién que ofrecemos. Desde el numero de
pedidos mensuales hasta la tasa de adopcién de nuestro
sistema CIP (Cleantec Integral Process), cada cifra cuenta
una historia de eficiencia, satisfaccion del cliente y resulta-
dos tangibles.

El 98%

CONSULTAS

de las consultas de
nuestros clientes son resueltas

en menos de 4 horas

98 %

REFERENCIAS
Somos capaces de
abordar cualquier

necesidad que surja en

uier moment
camos nue
productos al 100%.

CONSULTAS

Nos comprometemos a
resolver tus consultas o
necesidades de
documentacién en
menos de 4 horas.

REFERENCIAS

Disponemos de mas de 1000
referencias para dar soluciéon a
cualquier necesidad de higiene

+ 1.000

SOLUCIONES
Nuestro equipo SAT esta
formado por expertos
que te daran una
solucion a cualquier
incidencia técnica en
menos de 24 horas.

Garantizamos un ahorro
de un 10% minimo por
escrito. Disponemos de
los sistemas adecuados
para cada situacion
ahorrando producto y
tiempo.

AHORRO

Mas de un 10% de ahorro al
utilizar nuestros sistemas de

SOLUCIONES

Solucionamos las incidencias
dentro de un plazo maximo de

higiene y el método CIP

+ 10 %

24 horas

100 %



ANALISIS DE
SUPERFICIES

Disponemos de un nuevo nivel de control de calidad con
nuestro servicio de Andlisis Microbiolégicos de Superficies
mediante la técnica del laminicultivo. En Cleantec, no solo
nos esforzamos por ofrecerte la maxima limpieza, sino
también por garantizar la total seguridad alimentaria en tu
entorno. Nuestro enfoque revolucionario utiliza la tecnologia
de laminicultivo para mapear y evaluar la presencia micro-
biana en tus instalaciones con una precision sin precedentes.
Ya no se trata solo de apariencia, sino de resultados tangibles
respaldados por datos cientificos. Con este servicio, obten-
dras una comprension completa de la higiene de tus superfi-
cies, permitiéndote tomar medidas proactivas y mantener
un entorno de trabajo verdaderamente impecable y seguro.




SOLUCIONES

Nuestro compromiso es
brindar soluciones agiles
y efectivas en un plazo
maximo de 24 horas.

SERVICIO SAT

Descubre nuestro Servicio de Atencion
Técnica (SAT) en Cleantec: tu solucidén
agil y efectiva para resolver incidencias
en tiempo récord. Nuestro compromiso
es claro: cualquier problema que surja
sera atendido y resuelto en un maximo
de 24 horas. Confia en nosotros para
mantener tus operaciones sin interrup-
ciones y tus resultados en 6ptimas con-
diciones.

RESOLUCION RAPIDA,
RESULTADOS DURADEROS



SISTEMAS DE
DOSIFICACION

En Cleantec disponemos de excep-
cionales sistemas de dosificacion.
Disenados para llevar la precision y la
eficiencia a un nuevo nivel, nuestros
sistemas te brindan el control total
sobre la cantidad de productos utili-
zados, reduciendo el desperdicio y
optimizando cada proceso de limpie-
za. Con tecnologia de vanguardia y
resultados probados, nuestros siste-
mas de dosificacidn te ofrecen una
solucidon inteligente para un entorno
mas limpio y rentable.

MEDICION PRECISA,
RESULTADOS BRILLANTES

DOSIFICACION
EXACTA




PRODUCTOS
COI.P

(CLEANING IN PLACE)




CLEAN fOOD CF-180 EFECTIVIDAD

Detergente clorado para lavado de cajas

COMPATIBILIDAD

RECURSOS

AHORRO

Ficha técnica

Clean Food



CLEAN 'FOOD CF—-400 EFECTIVIDAD

Blanqueante oxigenado

COMPATIBILIDAD

RECURSOS

AHORRO

Ficha técnica

Clean Food



CLEAN fOOD CF—-500 EFECTIVIDAD

Blanqueante clorado

COMPATIBILIDAD

RECURSOS

AHORRO

Ficha técnica

Clean Food



PRODUCTOS
OQP.L

(OPEN PLANTS CLEANING)




CLEAN 'FOOD CF—-115 EFECTIVIDAD

Desengrasante muy alcalino espumante hiperconcentrado

COMPATIBILIDAD

CLEANTEC
19

Clean Food CF-115

RECURSOS

Food 28 Kg

AHORRO

Ficha técnica

Clean Food



CLEAN fOOD CF-120

Detergente desengrasante alcalino espumante concentrado

CLEANTEC
o

Clean Food CF-120
Setergente slcalino espurnante

NEUTRO

. L Video L a@SL %
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EFECTIVIDAD

COMPATIBILIDAD

TIEMPO

AHORRO

Clean Food



EFECTIVIDAD

CLEAN fOOD CF-130

Detergente desengrasante alcalino clorado muy espumante

COMPATIBILIDAD
RECURSOS
;god 22Kg
AHORRO

NEUTRO
GA A 4 %
Ficha técnica & 0990g . >
v/ ..77 %,
/ '@ @ \

S oS
o Clean Food




EFECTIVIDAD

CLEAN fOOD CF-200

Detergente lavado manual neutro sin perfume

COMPATIBILIDAD
RECURSOS
I‘;ood 24 Kg ‘,
AHORRO

NEUTRO

. - . O e
Ficha técnica < =@

oo Clean Food




INHOL VI-BAC EFECTIVIDAD

Desinfectante hidroalcohdlico bactericida/viricida

COMPATIBILIDAD

INHOL VI-BAC
pesinfectante hodroakcohdiico

RECURSOS

AHORRO

NEUTRO

N° registro Biocida: 20-20/90-10438-HA o~ I~ .
ol S 48
Ficha técnica ,o*°o . a000g . <°V<,
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" Clean Food



ALBAC 04 EFECTIVIDAD

Detergente desinfectante para limpiezas por proyeccion de espuma

COMPATIBILIDAD

ALBAC 04
ente desinfectante para limpiszas

RECURSOS

Food 3o Kg

AHORRO

NEUTRO

N° registro Biocida: 18-20-04381-HA o~ T~ .

6 Sl 48 %
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Clean Food



TENSIBAC CL

Detergente desinfectante clorado con registro HA

TENSIBAC CL
Detergente desinfectante clorada

N° registro Biocida: 14-20-05059-HA

Ficha técnica

NEUTRO
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EFECTIVIDAD

COMPATIBILIDAD

RECURSOS

AHORRO

Clean Food



EFECTIVIDAD

TENSIBAC LR

Detergente desinfectante con registro HA

COMPATIBILIDAD

TENSIBAC LR
Detergente desinfectante

RECURSOS

AHORRO

2,
©
<

NEUTRO

N° registro Biocida: 21-20-04720-HA o~ T~ .
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CLEAN fOOD CF—310 EFECTIVIDAD

Detergente altamente acido espumante

APLICACION

RECURSOS

COMPATIBILIDAD

Ficha técnica

Clean Food



RESUMEN

DENSIDAD

DOSIFICACION
RECOMENDADA

pH

TEMERATURA DE
ALMACENAMIENTO

CAPACIDAD
ESPUMANTE

FORMATOS
DISPONIBLES

Detergente

desemg rasante

fuertemente
alcalino

1,40 g/ml

0.5%

14

5°Ca35°C

Envase de 28 Kg
GRG de 1200 Kg

CLEAN FOOD
RESUMEN

Detergente
alcalino
espumante

1,20 g/ml
5%
13
5°Ca35°C

Envase de 22 Kg

Detergente
desengrasante
alcalino clorado

espumante

1,20 g/ml
3%
13
5°Ca35°C

Envase de 22 Kg

Detergente
clorado lavado
cajas

1,20 g/ml

2%

12

5°Ca35°C

Envase de 24 Kg

Detergente

manual neutro

sin perfume

1,00 g/ml

1%

5°Ca35°C

Envase de 20 Kg

Detergente
altamente
acido
espumante

1,00 g/ml

0.5%

5°Ca35°C

Envase de 24 Kg
Bidon 210 Kg

Blanqueante
oxigenado

1,00 g/ml

3%

5°Ca35°C

Envase de 20 Kg

Blanqueante
Clorado

1,20 g/ml

3%

1

5°Ca35°C

Envase de 24 Kg
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